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'Menestraenla

Soaedad La Rondalosa

Creada por un grupo
de cuerda, el arte de
la musica se fusiona
con el de la cocina

** REDACCION

LOGRONO. El grupo funda-
dor adoraba la musica de cuer-
da. Fue el motivo por el cual
comenzaron a reunirse. Y de
unacosasepasaalaotra. Y
esta otrasiempre es la gastro-
nomia, pasiéon compartida
también por los amantes de
la buena mausica. Tocar y es-
cuchar buena musica esta
bien. Es genial. Pero comer,
ademas de necesario, es tam-
bién un placer.

Lo entendieron a la perfec-
cién este grupo de amantes
de la muscia de cuerda que
fundaron la Sociedad La Ron-
dalosa, ubicada en la calle San-

" taIsabel. Buena muscia y bue-

nos alimentos, sin duda, un

ambiente espectacular para
hacer unas buenas recetas con
las que concursar en el progra-
ma de TVR sobre Sociedades
Gastronomicas, en las que to-

~das rivalizan por el titulo fi-
-nal con su mejor elaboracién..

La Sociedad La Rondalosa
asegura cocinar una de las me-
jores, sino la mejor, menes-
tra de La Rioja. Y no es poca
cosa teniendo en cuenta la ca-

Tidad de menestras que se pue-

den encontrar por este terri-
torio, tan cercano a su fantas-
tica huerta.

Asi que al mercado para
comprar —tome nota- los in-
gredientes con los que coci-
nar esta menestra tan espe-
cial: alcachofas, esparragos,
alubia verde, acelgas, guisan-
tes, habas, zanahoria, huevos,
patatas, jamon, panceta, hari-
na (porque ésta, como siem-

GUIA

Sociedades
Gastr0n6n_|icas

» Presenta. Elsa Martinez.

» Emision. Jueves, 26 de
mayo. 21.00 horas.

» Cocina. La Rondalosa.

il

pre se ha hecho, se reboza),

aceite y sal. Cada producto tie- =
ne su coccidn exacta para com- |
pletar una cazuela fantastica. =
Pero quienes deciden son|
los que prueban, que ademas® =
son expertos en la materia. Los ©
miembros del Cooking Team
visitan las Sociedades parare- =
conocer sus recetas. A La Ron- ==
salosa fueron José Félix Rodri- ©
guez (La Galeria) y Miguel &
Martinez Losa (Casa Chuchi).F
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